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Pénziigyi-szamviteli ligyintéz6 5 0411 09 01

Evfolyam 1/13. 2/14.
Osszes 6ra| 460 , ebbol , 380
tavoktatas

Munkavallal6i ismeretek 5 5
Munkavallaloi idegen nyelv 10
Gazdasagi ¢€s jogi alapismeretek 70 40
Villalkozasok miikddtetésének alapismeretei 65 35
Kommunikacio 5

Digitalis alkalmazasok 65 15
Gazdalkodasi ismeretek 30 30
Gazdasagi szdmitasok 30

Pénziigy 60 80
Irodai szoftverek alkalmazéasa 20
Adozés 25 25
Elektronikus bevallas 50
Szamvitel 75 80
Szamviteli esettanulmanyok 30 30
Szamitdgépes konyvelés 95
Logisztikai technikus 5 1041 15 06

Evfolyam 1/13. 2/14.
Osszes ora 440 , ebbol , 400

tavoktatas

Munkavallal6i ismeretek 5 5
Munkavallal6i idegen nyelv 10
Gazdasagi ismeretek 70 40
Villalkozasok miikodtetése 55 25
Kommunikacio 15 5

Digitalis alkalmazasok 65 15
Kozlekedési alapok 20 10
Kozlekedés technikaja és lizemvitele 30 20
Kiilkereskedelmi és vamismeretek 25 20
Altalanos szallitményozas 20 50
Agazati szabalyozasok 35 20
Széllitmanyozoi feladatok 70
Raktarozasi alapok 25

Raktari tarolas és anyagmozgatas 30

Raktari mutatészamok 35
A raktariranyitas rendszere 20
Raktarvezetés 20
Logisztika 45 100
Készletezési logisztika 25
‘ Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 64 ’




Kereskedelmi értékesito 4 0416 13 02

Evfolyam - 2/10 - 3/11
Osszes | iskola | munkah | 6sszes | iskola | munkah
Eves 6raszam 440 | 310 130 400 | 160 240
Munkavallaléi ismeretek 5 5
Munkavallaléi idegen nyelv 10 10
Gazdasagi ismeretek 70 70
Vallalkozasok miikodtetése 55 55
Kommunikacio 15 15
Digitalis alkalmazasok 65 65
Kereskedelmi ismeretek 80 60 20 160 | 100 60
Uzlet miikodtetése 60 20 40 40 40
Pénztargépkezelés 30 30
Termékismeret és -forgalmazas 70 20 50 80 10 70
Uzleti kommunikacié 20 20 80 10 70
Egybefiiggé szakmai gyakorlat ‘ 64 ‘ 64 ‘ ‘
Cukrasz 4 1013 23 01
Evfolyam 1/11 2/12
Osszes |iskola | munkah | 6sszes | iskola | munkah
Eves 6raszam 420 | 300 120 420 | 210 210
Munkavallaléi ismeretek 4 4
Munkavallaléi idegen nyelv 36 36
A munka vilaga 18 18
Szakmai 12 12
Idegen nyelv 6 6
IKT a vendéglatasban 16 16 24 24
Terrpeles1, értékesitési és turisztikai 179 172
alapismeretek*
A cukrészati termelés alapjai 37 37
Az ételkészités alapjai 37 37
A vendégtéri értékesités alapjai 37 37
A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai 40 40
Idegen nyelv 21 21
Cukrasz szakmai ismeretek 170 50 120 300 90 210
Any’aggazdé}lkodés—adminisztrécié- 40 40 60 60
elszamoltatas
‘ Egybefiiggd szakmai gyakorlat ‘ 80 ‘ ‘ 80 ‘ ‘ ‘

* Termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek: szakmai elmélet + szakmai gyakorlat




Pincér - vendégtéri szakember 4 1013 23 04

Evfolyam 1/11 2/12
Osszes | iskola | munkah | 6sszes | iskola | munkah
Eves 6raszam 420 | 300 120 420 | 210 210
Munkavallaléi ismeretek 4 4
Munkavallaléi idegen nyelv 36 36
A munka vilaga 18 18
Szakmai 12 12
Idegen nyelv 6 6
IKT a vendéglatasban 16 16 24 24
Terrpelési, értékesitési és turisztikai 172 172
alapismeretek*
A cukraszati termelés alapjai 37 37
Az ételkészités alapjai 37 37
A vendégtéri értékesités alapjai 37 37
A turisztikai s szallashelyi tevékenység alapjai 40 40
Idegen nyelv 21 21
Pincér szakmai ismeretek 170 50 120 300 90 210
Gazdalkodas és iigyviteli ismeretek 40 40 60 60
Egybefliggd szakmai gyakorlat ‘ 80 ‘ ‘ 80 ‘ ‘ |
* Termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek: szakmai elmélet + szakmai gyakorlat
Szakacs 4 1013 23 05
Evfolyam 1/11 2/12
Osszes | iskola | munkah | 6sszes | iskola | munkah
Eves 6raszam 420 | 300 120 420 | 210 210
Munkavallaléi ismeretek 4 4
Munkavallaléi idegen nyelv 36 36
A munka vilaga 18 18
Szakmai 12 12
Idegen nyelv 6 6
IKT a vendéglatasban 16 16 24 24
Terrpele’si, értékesitési és turisztikai 179 179
alapismeretek*
A cukrészati termelés alapjai 37 37
Az ételkészités alapjai 37 37
A vendégtéri értékesités alapjai 37 37
A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai 40 40
Idegen nyelv 21 21
Szakacs szakmai ismeretek 170 50 120 300 90 210
Any’aggazda}lkodas, adminisztracio, 40 40 60 60
elszamoltatas
Egybefliggd szakmai gyakorlat ‘ 80 ‘ ’ 80 ‘ ‘ ’

* Termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek: szakmai elmélet + szakmai gyakorlat




